
Gather • Dine • Celebrate



ESSENTIAL SET
2,900.-

La Tien Egg Net Rolls with Minced Shrimp

Crispy Seabass with Thai Three-Flavoured Sauce
ปลากระพงทอดสามรส

Crispy Tiger Prawns with Golden Garlic & Chili
กุ�งลายเสือทอดกระเทียม

ล�าเตียงตาข�ายไข�กุ�ง

Gaeng Run Juan Pork Rib Soup

แกงรัญจวนซี่โครงหมู

Stir-Fried Kailan with Crispy Pork Belly

คะน�าฮ�องกงหมูกรอบเห็ดหอม

Wok-Fried Crab Rice with Aromatic Herbs
ข�าวผัดเนื้อปูก�อน

Warm Banana Cream with Housemade Ice Cream
ไอศกร�มซอสกล�วยบวดชี

All prices are subject  to 10% service charge and 7% government tax (VAT). 
ราคาน้ียังไม�รวมค�าบร�การ 10% และภาษีมูลค�าเพ่ิม 7%



SIGNATURE SET
3,500.-

Oyster Miang with Horseshoe Crab Roe & Tobiko

Grilled Giant River Prawn with Chili Oil, Crispy Garlic And Charred Lime
กุ�งแม�น้ำย�างน้ำมันพร�กกระเทียม

Wok-Fried Brussels Sprouts with Minced Beef & Crispy Garlic
ผัดกะหล่ำปลีดาวเนื้อสับ

เมี่ยงหอยนางรมไข�สองสี

Slow-Braised Pork Belly with Five-Spice Caramel
หมูสามชั้นพะโล�ทรงเคร�่อง

Crab Curry with Pineapple & Fragrant Red Curry
แกงคั่วกรรเชียงปูสับปะรด

Spicy Squid Ink Fried Rice with Crispy Calamari
ข�าวผัดพร�กเกลือปลาหมึกน้ำดำ

Chanchalez Dumplings in Young Coconut Cream
ขนมโคชานชเล

All prices are subject  to 10% service charge and 7% government tax (VAT). 
ราคาน้ียังไม�รวมค�าบร�การ 10% และภาษีมูลค�าเพ่ิม 7%



PREMIUM SET
5,500.-

Crispy Soft Shell Crab with Pomelo Salad

Chargrilled Grouper with Nam Prik Relish
ปลาเก�าย�าง น้ำพร�กสี่ภาค

Braised Cabbage & Pork Ribs in Claypot Broth
กะหล่ำปลีตุ�นซี่โครงหมู

ยำสลัดปูนิ�มส�มโอและส�มสด

Clams in Coconut Broth

ต�มสีนวลหอยตลับ

Steamed Thai Lobster with Three-Flavoured Sauce
กุ�งมังกรนึ่งซอสสามรส

Slow-Braised Beef Cheek Massaman
แกงมัสมั่นแก�มวัวตุ�นสมุนไพร

Lotus Leaf Rice with Live Mud Crab
ข�าวอบใบบัวทะเลปูทรงเคร�่อง

Pumpkin Custard with Palm Sugar Caramel
คัสตาร�ดสังขยาฟ�กทอง

All prices are subject  to 10% service charge and 7% government tax (VAT). 
ราคาน้ียังไม�รวมค�าบร�การ 10% และภาษีมูลค�าเพ่ิม 7%



CHALE
Main Dining Room

COVE
Private Dining Room

VISTA
Dinning Room

with Glass Veranda

CHANCHALEZ SHARING SETS

A curated selection of ChanChalez signatures and coastal Thai flavours,
featuring premium seafood, contemporary Thai dishes,
and house favourites thoughtfully crafted for sharing.

Inspired by Thailand's rich coastal heritage,
our sharing sets celebrate fresh ingredients, bold flavours,

and meaningful moments around the table.

Whether for family gatherings, celebrations, or business occasions,
each set is designed to bring people together through exceptional food

and warm hospitality.

At ChanChalez, we believe the best meals are the ones shared together.

Gather • Dine • Celebrate

เซตอาหารท่ีรวบรวมเมนูซิกเนเจอร�และรสชาติแห�งท�องทะเลไทยของ CHANCHALEZ

ผสานวัตถุดิบคุณภาพอาหารไทยร�วมสมัย และเมนูจานโปรดประจําร�าน ท่ีรังสรรค�ข�้นเพ�่อการแบ�งป�น

ด�วยแรงบันดาลใจจากเสน�ห�ของชายฝ��งทะเลไทย ทุกเซตอาหารถูกออกแบบเพ�่อการพบปะ

การเฉลิมฉลอง และการสร�างความทรงจําท่ีดีร�วมกันผ�านอาหารและการบร�การอย�างจร�งใจ

ท่ี CHANCHALEZ เราเช่ือว�าม้ืออาหารท่ีดีท่ีสุด คือม้ือท่ีได�แบ�งป�นร�วมกัน

เหมาะสําหรับ 3 ท�านข�้นไป
SUITABLE FOR 3 GUESTS

AND ABOVE

คัดสรรโดยทีมเชฟของเรา
CURATED

BY OUR CULINARY TEAM

เมนูอาหารทะเลซิกเนเจอร�
SIGNATURE SEAFOOD

SPECIALTIES

คุ�มค�า เหมาะสําหรับการแบ�งป�น
BEST VALUE DINING

EXPERIENCE



PRIVATE DINING & SPECIAL EVENTS

For reservations, private gatherings, and bespoke dining experiences,
our team would be delighted to assist you.

www.chanchalez.com

@chanchalezbkk 096 909 2868 chanchalezbangkok@gmail.com

2 ซอยเกษมสันต� 3 แขวงวังใหม� เขตปทุมวัน กรุงเทพมหานคร 10330


